
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LUNCH MENU 350++ A 
 

 

 

 

ANTIPASTO MISTO ALL’ITALIANA (Family Style) 

Antipasto misto dallo show case 

Selection of appetizers from the show case 

 

Misto di salumi con giardiniera di verdure 

Selection of cold cuts with assorted homemade “sott’oli” 

 

 

PASTA (Family Style) 

Risotto ai funghi porcini e timo al profumo di tartufo 

Risotto with Porcini mushrooms and thyme with truffle flavor 

 

 

SECONDO (Individual) 

Filetto di salmone gratinato al forno alla provenzale con pomodorini dolci all’aceto 

Salmon steak Provencal-style with sweet cherry tomatoes 

Or 

Scaloppine di maiale al gorgonzola con spinaci al burro e uvetta 

Pork scaloppine with gorgonzola sauce and sautéed butter spinach and raisin 

 

 

DOLCE (Individual) 

Issimo misto di dolci 

Selection of Issimo desserts 

 

 

 

*Our Chefs can tailor the menu to your needs. 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 
 

LUNCH MENU 350++ B 
 

 

 

 

ANTIPASTO MISTO ALL’ITALIANA (Family Style) 

Antipasto misto dallo show case 

Selection of appetizers from the show case 

 

Prosciutto di Parma con Parmigiano 24 mesi 

Parma ham with Parmigiano cheese 24 months 

 

 

PASTA (Family Style) 

Paccheri al pomodoro, basilico e mozzarella di bufala Campana 

Paccheri with traditional tomato sauce, basil and imported buffalo mozzarella cheese 

 

 

SECONDO (Family Style) 

Trancia di tonno alla grifglia con olio al basilico, pomodori al forno e caponata di 

verdure 

Grilled yellow fin tuna steak with basil oil, slow roasted tomatoes and vegetable ragu’ 

Or 

Galletto alla graticola con patate al forno al rosmarino 

Spring chicken on the grill with rosemary roasted potatoes 

 

 

DOLCE (Family Style) 

Issimo misto di dolci 

Selection of Issimo desserts 

 

 

 

*Our Chefs can tailor the menu to your needs. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

LUNCH MENU 350++ C 
 

 

 

 

ANTIPASTO MISTO ALL’ITALIANA (Family Style) 

Antipasto misto dallo show case 

Selection of appetizers from the show case 

 

Caprese con pomodorini, mozzarella di buffala Campana, basilico, 

origano e olio extra vergine d’oliva 

Caprese salad with cherry tomatoes, imported buffalo mozzarella cheese, basil, 

oregano and extra-virgin olive oil 

 

 

PASTA (Family Style) 

Calamarata con calamari e piselli 

Calamarata pasta tossed with calamari and snow peas in light tomato sauce 

 

 

SECONDO (Family Style) 

Filetto di branzino al forno a legna su fagiolini e pomodori ciliegia 

Wood oven roasted sea bass filet with string beans and cherry tomatoes 

Or 

Tagliata di manzo Australiano con rucola, Parmigiano e riduzione al balsamico 

Thin-sliced Australian strip loin with rocket, shaved parmigiano Reggiano cheese and 

balsamic reduction 

 

 

DOLCE (Family Style) 

Issimo misto di dolci 

Selection of Issimo desserts 

 

 

*Our Chefs can tailor the menu to your needs. 

 

 

 

 

 

 

 


