JIASHANGHA

DINNER MENU 450+ A

ANTIPASTO (Family Style)
Antipasto misto della casa con bruschette
Assorted traditional appetizer from the show case with fomato bruschetta

PIZZA (Family Style)
D.O.C.
Cherry fomatoes, buffalo mozzarella cheese, basil, oregano

PRIMO (Family Style)
Risotto ai funghi porcini, timo e profumo al tartufo
Risotfo with Porcini mushrooms, thyme and truffle flavor

Paccheri al pomodoro, basilico e mozzarella di bufala Campana
Paccheri with fraditional fomato sauce, basil and imported buffalo mozzarella cheese

SECONDO (Individual)
Tagliata di manzo Australiano con rucola, parmigiano e riduzione al balsamico
Thin-sliced Australian strip loin with rocket, shaved parmigiano Reggiano cheese and
palsamic reduction

DOLCE (Individual)
Issimo misto di dolci
Selection of Issimo desserts

lly Caffé
lly Coffee

*Qur Chefs can tailor the menu to your needs.



JIASHANGHA

DINNER MENU 450++ B

ANTIPASTO (Family Style)
Antipasto misto della casa con bruschette
Assorted traditional appetizer from the show case with fomato bruschetta

PIZZA (Family Style)
D.O.C.
Cherry fomatoes, buffalo mozzarella cheese, basil, oregano

PRIMO (Family Style)
Risotto ai funghi porcini, timo e profumo al tartufo
Risotfo with Porcini mushrooms, thyme and truffle flavor

Paccheri al pomodoro, basilico e mozzarella di bufala Campana
Paccheri with fraditional fomato sauce, basil and imported buffalo mozzarella cheese

SECONDO (Individual)
Filetto di salmone gratinato al forno alla provenzale con pomodorini dolci all’aceto
Salmon steak Provencal-style with sweet cherry fomatoes

DOLCE (Individual)
Issimo misto di dolci
Selection of Issimo desserts

lly Caffé
lly Coffee

*Qur Chefs can tailor the menu to your needs.



JIASHANGHA

DINNER MENU 550++

ANTIPASTO (Family Style)
Antipasto misto della casa con bruschette
Assorted traditional appetizers from the show case with tomato bruschetta

Misto di salumi con giardiniera di verdure
Selection of [talian cold cuts with assorfed homemade “sott oli”

Zeppoline fritte alla salvia
Fried zeppoline with sage

PIZZA (Family Style)
D.O.C.
Cherry tomatoes, basil and mozzarella cheese

PRIMO (Family Style)
Risotto ai funghi porcini, timo e mascarpone
Risotto with Porcini mushrooms, thyme and mascarpone cheese

Paccheri al pomodoro, basilico e mozzarella di bufala Campana
Paccheri with fraditional fomato sauce, basil and imported buffalo mozzarella cheese

SECONDO (Individual)
Tagliata di manzo Australiano alla griglia con rucoletta e patate al rosmarino
Crilled Australian strip loin with rocket salad and rosemary roasted potatoes
Or
Filetto di salmone gratinato al forno alla provenzale con pomodorini dolci all’aceto
Salmon steak Provencal-style with sweet cherry fomatoes

DOLCE (Individual)
Issimo misto di dolci
Selection of Issimo desserts

lly Caffé
lly Coffee

*Qur Chefs can tailor the menu to your needs



JIASHANGHA

DINNER MENU 600++

ANTIPASTO (Family Style)
Caprese con pomodorini, mozzarella di buffala Campana
Caprese salad with cherry fomatoes, imported buffalo mozzarella cheese, basil, oregano
and extra-virgin olive oll

Bruschette tradizionali al pomodoro e basilico
Traditional bruschetta - with tfomato, oregano and basil

Prosciutto crudo di Parma con giardiniera di verdure
24 month-aged Parma ham with assorfed homemade “soft oli”

Calamairi fritti con salsa tartara
Deep fried calamari with tartar sauce

PIZZA (Family Style)
Salsiccia
Imported buffalo ozzarella cheese, sausage, asparagus and taleggio cheese

PRIMO (Family Style)
Risotto ai funghi porcini e timo al profumo di tartufo
Risoffo with Porcini mushrooms and thyme with truffle flavor

Paccheri al pomodoro, basilico e mozzarella di bufala Campana
Paccheri with fraditional fomato sauce, basil and imported buffalo mozzarella cheese

SECONDO (Individual)

Tagliata di manzo Australiano alla griglia con rucola e Parmigiano Reggiano
Grilled Australion strip loin with rocket salod and shaved parmesan cheese
Or
Orata del Mediterraneo alla ligure con patate, pinoli e olive nere Taggiasche
Liguriasstyle sea bream fillet with potato, pine nuts and Taggiasca black olives

DOLCE (Individual)
Issimo misto di dolci
Selection of Issimo desserts

lly Caffé
lly Coffee

*Qur Chefs can tailor the menu to your needs



JIASHANGHA

DINNER MENU 700++

ANTIPASTO (Family Style)
Selezione di antipasti misti della casa con salumi e giardiniera di verdure
Selection of assorted anfipasti from the showcase and cold cuts with home-made sott’oli

Olive fritte ripiene servite con salsa aioli
Deep-ried green olives stuffed with pork and beef served with cioli sauce

Bruschette tradizionali al pomodoro e basilico
Traditfional bruschefta - with fomato, oregano and basil

Caprese con pomodorini, mozzarella di buffala Campana
Caprese salad with cherry fomatoes, imported buffalo mozzarella cheese, basil, oregano
and extra-virgin olive oll

PIZZA (Family Style)
D.O.C.
Cherry fomatoes, basil and mozzarella cheese

BIS OF PASTA (Individual)
Risotto ai funghi porcini, timo e profumo al tartufo
Risotfo with Porcini mushrooms, thyme and truffle flavor

Tagliolini saltati con zucchine, menta e astice
Squid-ink tagliolini tossed with zucchini, mint and Boston lobster

SECONDO (Individual)

Tagliata di manzo Australiano alla griglia con rucola e Parmigiano Reggiano
Grilled Australion strip loin with rocket salod and shaved parmesan cheese
Or
Orata del Mediterraneo alla ligure con patate, pinoli e olive nere Taggiasche
Liguriasstyle sea bream fillet with potato, pine nuts and Taggiasca black olives

DOLCE (Individual)
Issimo misto di dolci
Selection of Issimo desserts

lly Caffé
lly Coffee

*Our Chefs can tailor the menu fo your needs.



